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G2, J
48/ NATURINDO

Y Naturoterapia & Zdrowie

EL CLASICO 1000G
cena: 104,00 pun

CZAS WYSYLKI: 24 GODZINY

PRODUCENT: PODKAWA
KOD EAN: 5905701402052

PRODUKT DOSTEPNY W NASTEPUJACYCH
WARIANTACH:

WAGA: 1000G, 250G, 500G
MIELENIE: DROBNE, GRUBE, NIE, SREDNIE, TAK

OPIS PRZEDMIOTU

100% ARABIKA

KAWA SREDNIO PALONA Z REGIONU CERRADO MINEIRO Z FARM PATROCINO | MONTE CARMELO Z BRAZYLII,
DOSKONALA DLA KONESEROW KLASYCZNEGO SMAKU KAW.

PROFIL SMAKOWY - CZEKOLADA, ORZECH, KARMEL, StODKI, ZBALANSOWANY, MALA
KWASKOWATOSC CYTRYNOWA, PELNA BODY

STOPIEN WYPALENIA - FULL CITY PLUS
REGION - CERRADO, MONTE CARMELO | CHAPADAO DE FERRO




ODMIANA - PARAISO MG / MUNDO NOVO

WYSOKOSC UPRAW - 900 - 1100 M NPM

OBROBKA - NATURALNA

SCA POINTS - 83

CERTYFIKATY: CERRADO DO - OKRESLENIE POCHODZENIA

PLANTACJE KAWY SA UPRAWIANE NA OBSZARACH POLOZONYCH NA WYSOKOSCI OD 800
DO 1300 METROW, W WYNIKU CZEGO POWSTAJA WYSOKIE) JAKOSCI KAWY O WYJATKOWE]
TOZSAMOSCI.

Ta wyjatkowa mieszanka sktada sie z dwoch Hodowcéw z Monte Carmelo Acacio Jose
Dianin i Cesara Jordao; i 1 Grower z Patrocinio Mr. Helio Tutida. Wszyscy producenci sg
cztonkami Cerrado Growers Federation, a ta kawa spetnia wszystkie wymagania, aby
otrzyma¢ Certification Designation of Origem (DO). Ponadto kawa ta ma petna
identyfikowalnosc.

Terroir firmy Cerrado przedstawia stabilne warunki pogodowe z gorgcym i wilgotnym
latem, bardzo potrzebnym do rozwoju roslin i owocéw oraz tagodng sucha zima,
utatwiajacq zbiory dzieki unikaniu niepozadanej fermentacji. Z tego powodu najczesciej
stosowany jest proces naturalny, ale w poszukiwaniu nowych profili i wyzszej jakosci
stopniowo wdrazano procesy takie jak fermentacja myta, poétmyta i kontrolowana.
Topografia regionu jest w wiekszosci ptaska, co utatwia stosowanie zbioru mechanicznego,
podobnie jak w przypadku gleby i roslinnosci afrykanskiej sawanny. Wysokos¢ nad
poziomem morza waha sie od 900 do 1100 m n.p.m., a farma Helio Tutida znajduje sie w
mikroregionie o nazwie Chapadao de Ferro, gdzie farmy znajdujg sie na uspionym
wulkanie, na wysokosci 1100 m n.p.m. zastuguje na szczeg6lng uwage.

Oprocz gleby, topografii i pogody; Ludzie, elementy ludzkie i kulturowe, sg znacznie
bardziej istotnym czynnikiem dla odrebnego Terroir Cerrado. Produkcja kawy w regionie
rozpoczeta sie na poczatku lat 70., dos¢ péZzno w porédwnaniu z innymi regionami Brazylii.
Gleba byta uwazana za biedna, a ziemia byta wykorzystywana gtéwnie do hodowli bydta.
W tamtych latach produkcja kawy w Brazylii byta nadal silnie skoncentrowana w Sao Paulo
| Parana, ale po kilku latach plantacji przeszty ostre mrozy, najbardziej zauwazalne w 1975
roku (The Dark Frost), ktore catkowicie zniszczyty plantacje w Londrinie. Parana; zdarzyt
sie ,exodus” plantatoréw do regionu Cerrado; ktérzy szukali stabilnych warunkéw
pogodowych. Po kilku latach produkcja przyniosta dobre rezultaty, ktore zwrdcity uwage
producentdéw zlokalizowanych w Sao Paulo i innych regionach Minas Gerais, ktérzy szybko
przeniesli produkcje do Cerrado.

Wyzwania, z jakimi borykali sie ci producenci we wczesnych pokoleniach, dziataty jak
najlepiej, poniewaz rozwineli oni kulture kreatywnosci w celu znalezienia ztozonych
rozwigzan w celu dalszego ulepszania swoich upraw. Potrzeba ,restartu” z niespokojnego
otoczenia, w zupetnie innym miejscu i dla wielu z trudng sytuacja finansowa, jest gtdwnym
powodem, dla ktérego hodowcy zrozumieli znaczenie wiezi i skojarzen, ktore przez lata
budowaty tak potezna koordynacja, ze mogq teraz jako catos¢ cieszy¢ sie statusem
potozenia geograficznego.

INFORMACJA OD FARMEROW:




"Naszym celem jest integracja, rozwdj i taczenie ludzi. Chcemy pomoc w
rozwoju kultury kawy." Kawowa Federacja Cerrado
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